
　＜製品特徴＞　小麦由来の食物繊維とミネラル豊富な栄養価の高い焼菓子です。
　　　　　　　　香ばしい香りと美味しさ、歯切れの良い食感が特長です。

＜配　合＞
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50 %

25 %

＜工　程＞

 ７．薄くのばし、３～４時間冷蔵庫で冷やす

 ８．軽く捏ね、シート状にして型で抜く

 ９．１６０℃で約１５分焼成

 １．リリー、小麦ブランを混合し篩う

 ２．バターをクリーム状にミキシング

 ３．ショートニングを加え、均一に混合　※ショートニングは柔らかくしておきます

 ４．上白糖を加え、均一に混合

　液卵

「国産小麦ブラン」使用のクッキー

　リリー（薄力粉）

　国産小麦ブラン

　バター

　ショートニング

　上白糖

 ５．液卵を数回に分けて加え、均一に混合

 ６．１を加え、均一に混合

URL http://www.hoshinet.co.jp/

本社・工場

〒376-0193 群馬県みどり市大間々町大間々2458-2

TEL 0277-73-3333  FAX 0277-73-5233


