
　＜製品特徴＞　小麦ブランを配合し独特の香ばしさが引き立つブリオッシュです。
　　　　　　　　乳製品のコクと生地の香ばしさ、歯切れの良い食感が特長です。
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＜工　程＞
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　卵黄

「国産小麦ブラン」使用のブリオッシュ

　トワリッシュ（強力粉）

　国産小麦ブラン

　生イースト

　砂糖

　塩

成型 アテット

ミキシング Ｌ３Ｍ５ ↓ Ｌ２Ｍ６Ｈ３

捏上温度 ２４℃

フロアタイム ９０分 パンチ ６０分

ホイロ ６０分（３２℃ / ７５％）

焼成 １１分（２２０℃）

分割 ４０ｇ

ベンチタイム １５分

URL http://www.hoshinet.co.jp/

本社・工場

〒376-0193 群馬県みどり市大間々町大間々2458-2

TEL 0277-73-3333  FAX 0277-73-5233


