
　＜製品特徴＞　小麦ブランの味・香りをストレートに感じるハードブレッドです。
　　　　　　　　リーンな配合の場合、ブランは控えめに配合してください。
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「国産小麦ブラン」使用のフランスパン

　パリジャン

　国産小麦ブラン
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　塩

　モルトエキス

ミキシング Ｌ３（オートリーズ３０分）L３Ｍ３

捏上温度 ２４℃

フロアタイム １２０分 パンチ ６０分

ホイロ ６０分（３２℃ / ８０％）

焼成 ３０分（２３０℃） スチーム使用

分割 ３５０ｇ

ベンチタイム ２５分

成型 バゲット、バタール

URL http://www.hoshinet.co.jp/
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