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■標準分析値
　蛋白１１．９％
　灰分０.３５％　
■内容量　２５kg

スーパー銀嶺の特徴

赤丸星
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Su�r         Ginrei

使いやすい最高級パン用粉使いやすい最高級パン用粉

スーパー銀嶺スーパー銀嶺

・作業性が良く、色相に優れた最高級パン用
粉です。
・リッチな配合の最高級食パン、テーブルロー
ルなどに最適です。

【工程】
　ミキシング
　捏ね上げ温度
　フロアタイム
　分割
　ベンチタイム
　成型
　ホイロ
　焼成（蒸気）

【配合】
　スーパー銀嶺
　イースト
　砂糖
　食塩
　ショートニング
　イーストフード
　水
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食パン（ストレート法）


